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La caseta de xocolata: disseny
de la caseta de xocolata del
conte Hansel i Gretel

Presentacié i metodologia

Lobjectiu d'aquest treball de recerca és dissenyar «la caseta de xocolata ideal» del conte
Hansel i Gretel dels Germans Grimm. Les meves motivacions per fer el treball és que magra-
den l'arquitectura, el disseny i la xocolata, ja que des de petita he estat molt llaminera.

Per dissenyar aquesta caseta ideal s’ha partit de la base de com se l'imaginen
els nens, i també de les analisis de casetes de xocolata del conte, d'una pel-licu-
la i d’'una animacid relacionades, i de 'estudi dels models actuals d’habitatges
que porten el nom «Casa de xocolata», que realment existeixen en l'actualitat.
Per aconseguir 'objectiu del treball, primer de tot s’ha fet un estudi sobre el conte,
la xocolata, la casa i la proporcionalitat, principalment la proporcié auria, per des-
prés poder fer analisis, enquestes i entrevistes i obtenir resultats per fer el disseny
de la caseta de xocolata ideal.

Les fonts utilitzades han estat molt variades, i com a punt de partida s’ha treballat
amb diferents versions del conte. Per que fa a la informacié teorica s’ha obtingut

a través d'internet i finalment les dades concretes s’han obtingut a partir d’entre-
vistes amb metres xocolaters, d’enquestes a infants de 2n de primaria i catalegs de
mones de pasqua fetes de xocolata.
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Aixi doncs, el treball presenta una primera part d’estudi on es presenta el conte, la
xocolata, la proporcionalitat i I'habitatge. En segon lloc una part d’analisi, on s'estu-
dien les il'lustracions de casetes de xocolata dels contes i 'estudi de les enquestes
realitzades als nens. La tercera part inclou tots els esbossos, els planols i el procés
d’elaboracié que constitueix el projecte. I finalment hi ha un annex que l'acompa-
nya, on hi ha les respostes de les enquestes i els dibuixos realitzats pels nens i ne-
nes de segon de primaria del curs 2016-2017 de I'Escorial de Vic, el buidat d’aquesta
enquesta, conjuntament amb les dues versions dels contes que s’han fet servir per
fer I'activitat amb els nens i la transcripcié de les entrevistes realitzades.

Cos del treball

El conte de la caseta de xocolata és un conte infantil i tradicional d’origen germanic
que es titula Hansel i Gretel, o la versi6 traduida en catala: Ton i Guida. Largument
principal del conte és sobre un nen i una nena d’'una familia molt pobre que sén
abandonats al bosc pels seus pares. No troben el cami de tornar a casa i en bus-
car-lo troben una caseta de xocolata d'una bruixa malvada que se’ls vol menjar.
Pero al final aconsegueixen vencer la bruixa i tornen a casa felicos. S’ha fet un es-
tudi sobre les illustracions que apareixen en les diferents versions d’aquest conte




1, conjuntament amb les analisis, les enquestes i els dibuixos fets pels nens, shan
pogut obtenir unes caracteristiques comunes: la xemeneia en forma d'un prisma
rectangular, les finestres quadratiques de quatre vidres, la porta en forma d’arc de
mig punt amb un pany rodg, la teulada de dues vessants i el color marra.

Per completar les caracteristiques comunes, s’ha aplicat la proporci6 auria i sha
pogut treballar principalment a partir dels rectangles auris. La proporcio auria és
l'anomenada com a proporci6 divina, la més ideal i bella que existeix en la natura, ja
que també es pot trobar aquesta proporcié facilment en els dissenys i arquitectures
per obtenir un aspecte ideal. Per exemple, la piramide de Keops d’Egipte és la prime-
ra manifestacié de la proporcié auria en l'arquitectura, o la facana de la catedral de
Notre Dame de Paris esta construida a partir dels rectangles auris.

A partir de la proporci6 auria i les caracteristiques comunes s’ha pogut dissenyar la caseta
de xocolata de l'objectiu del treball a partir del programa AutoCAD, i per elaborar la caseta
de xocolata s'ha fet servir una barreja de xocolata blanca i xocolata negra temperades.

La xocolata és un aliment obtingut de l'arbre de cacau i es pot classificar de dues
maneres diferents segons el tipus de cacau. Una primera classificacié de la xocolata
és segons el percentatge de cacau que conté, en la qual s’ha fet una diferenciacié
entre la Xocolata negra, la xocolata amb llet, la xocolata blanca i la xocolata farcida.
I una segona diferenciacié és segons l'estat en que es troba, en el qual s’ha pogut
diferenciar entre xocolata de cobertura, xocolata desfeta, xocolata temperada, xoco-
lata desfeta, xocolata en pols i xocolata solida.

Per l'altra banda existeixen dues tecniques principals per fer figures de xocolata: la
técnica de patrons i la técnica de motlles. La primera, la técnica de patrons, és una
técnica més antiga i tradicional, i la segona és una tecnica més moderna. Per fer la
caseta de xocolata s’ha fet servir la técnica de patrons, mantenint aix{ la manera
més tradicional de fer figures de xocolata.

Conclusions

Al llarg del temps el conte de la caseta de xocolata han anat evolucionant i discre-
pant en diferents detalls depenent de les diferents versions del conte;ila casaila
xocolata també han evolucionat amb el temps i els canvis segons les noves necessi-
tats que comporta la societat. Es per aixo que per dissenyar la caseta de xocolata de
l'objectiu del treball s’han fet diferents analisis i recopilacié de dades.

Del sondeig de les enquestes realitzades i de I'analisi de la caseta de xocolata de

les diferents versions del conte, de la pellicula i de 'animaci6, s’han pogut obtenir
les caracteristiques basiques que té la caseta de xocolata classica i tradicional que
dona resposta a l'objectiu principal del treball, com per exemple una xemeneia en
forma de prisma rectangular, les finestres quadratiques de quatre vidres, la porta
en forma d’arc de mig punt amb un pany rod¢, la teulada de dues vessants i el color




marrd. Fent 'analisi dels models de cases que porten el nom de «Casa de xocolata»,
que existeixen realment en l'actualitat, shan obtingut resultats diferents a causa
de I'evolucid i el canvi, perd s’han pogut conservar diferents detalls que tindria una
caseta de xocolata com la del conte tradicional, com ara la conservacié del color
marro i la teulada de dues vessants. Per tant, malgrat els canvis que s’han produit al
llarg de la historia en la societat i en les diferents versions dels contes que es poden
trobar en actualitat en les llibreries, aquests no influeixen en el disseny ideal i tra-
dicional que tindria la caseta de xocolata, ja que els nens de l'actualitat s'imaginen
l'aspecte de la caseta de xocolata tradicionalment i, en general, es conserven els
aspectes caracteristics invariables.

Per tal de complir l'objectiu del treball, fer la caseta de xocolata «ideal» del conte,
s’ha pogut treballar a partir de la proporcié auria, particularment amb els rectangles
auris. La proporci6 auria és anomenada també proporcié divina, la més ideal i bella
que existeix en la natura, ja que aquesta proporcio es pot trobar facilment en els
dissenys i molt freqiientment en l'arquitectura, i al llarg de la historia hi ha hagut
moltes edificacions construides amb proporci6 auria, obtenint un aspecte arquitec-
tonica ideal.
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